Ungarsk gullashsuppe                         6 kuverter
· 0,5 kg oksekød i tern

· 2 mellemstore løg

· 4 spsk. tomatpurè (konc.) 1 st. dåse

· 3 spsk. paprika

· 1,5 ltr. hønseboulion

· 2 gulerødder i tern

· 0,5 kg kartofler i tern

· 3 stilke blegselleri i skiver

· 2 fed hakket hvidløg

· 4 spsk. cremefraiche (18%)

· 2 spsk. hakket persille

· 2 tsk. spidskommen

Kød + løg brunes let i gryde i olie, boulion tilsættes  hvorefter de øvrige ingredienser tilsættes og gryden småsnurrer i ca. 1 time (kødet skal være mørt). Evt. tilsætte salt.

Serveres evt. med flutes (skråtskåret), der er smurt med dijonsennep og gratineret med revet ost.

